
Entrées
ŒUF BIO MAYONNAISE MAISON.................... 7.00 

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE AU COMTÉ...........11.00

ESCARGOTS DE BOURGOGNE SERVI PAR 6.....11.50

CALAMARI FRITTI, SPICY MAYO............................12.00

TARAMA DE LA MAISON ASTARA.................... 9.00

TERRINE DE CAMPAGNE ................................... 7.00 
ET SES CORNICHONS

SAUMON FUME DE LA MAISON ASTARA,...14.00  
YAOURT À L’ANETH ET MENTHE

Trattoria
RISOTTO ORZO RISOTTO DE BUTTERNUT, CHAMPIGNONS POÊLÉS, ������������������������������������������������18.00 
NOISETTES, ŒUF MOLLET, PARMESAN

RIGATONI ALL’ ARRABIATA AUBERGINE GRILLÉE, BURATTA, TOMATE, �����������������������������������������19.00 
PARMESAN, SAUCE ARRABIATA.

LINGUINI AU 2 SAUMON..........................................................................................................19.00 

PIZZA MARGARITA, TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, BASILIC........................16.00

PIZZA REGINA, TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON, CHAMPIGNONS......17.00 

PIZZA GREEN PESTO, COURGETTE, FÉTA, ROQUETTE.............................................. 17.00

PIZZA DIAVOLA CHORIZO, POIVRON, TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATT.............18.00

PIZZA CALZONE JAMBON DE PARIS, ŒUF, TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE...18.00

Sur le Pouce
Servi avec salade & frites

FISH & CHIPS......................................................................... 19.00 

ŒUF BÉNÉDICTE, JAMBON DE PARIS.......................... 18.00 

ŒUF BÉNÉDICTE, SAUMON FUMÉ............................... 19.00

OMELETTE AUX FINES HERBES................................................ 17.00

AVOCADO TOAST, ŒUF MOLLET, SAUMON FUMÉ, GRAINES DE COURGE...................................... 21.00

MONSIEUR KROC........................................................................................................................ 18.00

MADAME KROC........................................................................................................................... 18.50

CHEESEBURGER, STEAK DE BŒUF 150GR, CHEDDAR, TOMATE, PICKLE, OIGNON CONFIT.............. 19.00 

BACON CHEESEBURGER........................................................................................................... 21.00 

CHICKENBURGER, POULET MARINÉ, COMTÉ, CAROTTE, AVOCAT, ................................................. 20.00 
PICKLE, OIGNON CONFITS, SPICY MAYONNAISE, ROQUETTE

SPICY GRILL CHEESE, AUBERGINE, TOMATE CONFITE, ................................................................. 18.00 
POIVRON MARINÉ, HARISSA, MOZZARELLA GRATINÉE

Summer Body
COBB SALADE ...................................................... 18.00 
BLANC DE POULET, BLEU, BACON, ŒUF DUR, TOMATE, 
CONCOMBRE, ICEBERG, SAUCE MOUTARDE

BOWL D’AUTOMNE ........................................... 18.00 
QUINOA, ROQUETTE, CONCOMBRE, CAROTTE, POIVRONS 
MARINÉS & PICKLES D’OIGNONS, BETTERAVE, BUTTERNUT, 
OIGNON, GRAINE DE COURGE, SAUCE TAHINI AU SIROP 
D’ÉRABLE

SALADE A L’ITALIENNE ...................................... 18.50 
MÉLANGE DE SALADE, JAMBON DE PAYS, BETTERAVE, 
CAROTTE, AGRUME, BALSAMIQUE

SALADE SAUMON FUMÉ ................................. 19.00 
SAUMON FUMÉ, OIGNON, RADIS, MÉLANGE DE SALADE, 
CONCOMBRE, ŒUF DUR, YAOURT AUX HERBES

LEGUMES RÔTIS .................................................. 17.00 
MOUSSELINE DE BUTTERNUT, POIS CHICHES GRILLÉS, 
CAROTTE, COURGETTE, BROCOLI, OIGNON, NOISETTE,  
SÉSAME, HUILE SPICY

CHAKCHOUKA DU CHEF ................................. 17.00 
CHAMPIGNON, ÉPINARD, POIS CHICHES, ŒUF AU PLAT,  
SAUCE TOMATE AUX ÉPICES

Les Classiques
SAUCISSE AU COUTEAU, ALIGOT, JUS CORSÉ......................................................................................................................................18.00

TARTARE DE BŒUF, FAÇON BRUSCHETTA............................................................................................................................................21.00

BŒUF BOURGUIGNON......................................................................................................................................................................20.00

PAILLARD DE POULET SERVI AVEC FRITES, MARINÉ AU YUZU ET GINGEMBRE, PICKLE DE POIVRON, ROQUETTE.....................................21.00

PAVÉ DE SAUMON, RIZ AU PETITS POIS, HERBES AROMATIQUES ET CRÈME D’ANETH..............................................................................24.00

BAVETTE D’ALOYAU, POMMES SAUTÉES À L’AIL, SAUCE AU POIVRE.........................................................................................................23.00

GARNITURES SUPPLÉMENTAIRES
FRITES, PÂTES, RIZ OU MOUSSELINE BUTTERNUT����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 3.00 
LÉGUMES RÔTIS, POMMES SAUTÉES, JAMBON CRU������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4.00
ALIGOT, BURATTA, JAMBON DE PAYS, SAUMON FUMÉ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4.00

Le Coin des  Enfants 12.00 
Jusqu’à 12 ans

FISH & CHIPS ou STEAK HACHÉ, FRITES ou PÂTES À LA TOMATE

LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PRIX NETS, SERVICE ET TAXES COMPRIS. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION. LA DIRECTION N’EST PAS RESPONSABLE DU VESTIAIRE.



Eaux
VITTEL 50CL............................................................. 5.50

PERRIER FINES BULLES 50CL............................. 5.50

desserts
TIRAMISU, COPEAUX DE CHOCOLAT.....................................................................8.00 

BANOFFEE AUX POIRES POCHÉES, MASCARPONE, ......................8.00 
CARAMEL BEURRE SALÉ, CHANTILLY SABLÉ BRETON 

CHEESECAKE..................................................................................... 8.00

RIZ AU LAIT, ECLATS DE NOISETTES, CARAMEL AU BEURRE SALÉ......... 8.00

YAOURT GREC, FRUITS DE SAISON, GRANOLA MAISONS.................... 9.00

PANNA COTTA, SÉSAME, CARAMEL, CROUSTILLANT AU SÉSAME........ 8.00 

FONDANT AU CHOCOLAT, GLUTEN FREE.................................... 9.00 

CAFÉ GOURMAND.......................................................................... 9.50

THÉ GOURMAND.......................................................................11.50

caféterie
CAFÉ, DÉCAFÉINÉ.................................................. 2.80 
CAFÉ ALLONGÉ...................................................... 2.80 
NOISETTE................................................................. 3.00

DOUBLE EXPRESSO.............................................. 5.60

CAFÉ CRÈME........................................................... 4.90 
THÉS MARIAGE FRÈRES................................................ 5.50 
EARL GREY, FRENCH BREAKFAST, THÉ SUR LE NIL,  
JASMIN MANDARIN, MARCO POLO, ROUGE BOURBON,  
CHAÏ CHANDERNAGOR

LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PRIX NETS, SERVICE ET TAXES COMPRIS. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION. LA DIRECTION N’EST PAS RESPONSABLE DU VESTIAIRE.

Carte des Vins
Rouge	 12cl	 50cl	 75cl

PINOT NOIR VDP - VILLA BLANCHE........................................................................ 7.00................... 28.00.....................41.00 

BROUILLY AOC - LES GRANDES VIGNES................................................................... 7.00................... 28.00.....................41.00

GRAVES AOC - PONTEY LAMARTINE......................................................................... 8.00................... 30.00.....................42.00

CÔTES DU RHÔNE AOC - VIGNERONS D’ESTEZARGUES – BIO.............................. 6.00................... 23.00.....................34.00 

CAIRANNE AOC - FAMILLE PERRIN.......................................................................... 7.00................... 28.00.....................41.00

PIC ST LOUP AOP - LOUP DU PIC............................................................................ 8.00................... 30.00.....................42.00 

MALBEC - FORTANT DE FRANCE................................................................................ 7.00................... 28.00.....................41.00 

Blanc	 12cl	  50cl	 75cl

SAUVIGNON - VDP GASGOGNE - CHÂTEAU DE MILLET............................................................6.00................... 23.00.....................34.00 

CHARDONNAY IGP - PAYS D’OC............................................................................ 6.00................... 23.00.....................34.00

PETIT CHABLIS AOC .......................................................................................... 10.00................... 40.00.....................58.00 

CÔTES DU RHÔNE AOP - SOLEIL DE NUIT........................................................... 7.00................... 28.00.....................41.00 

Rosé	 12cl	 50cl	 75cl

ILE DE BEAUTÉ VDP ............................................................................................ 6.00................... 23.00.....................34.00

CÔTES DE PROVENCE AOP - ULTIMATE PROVENCE............................................ 9.00................... 36.00.....................53.00 

CÔTES DE PROVENCE AOP - MINUTY PRESTIGE................................................. 9.00................... 36.00.....................53.00 

CHAMPAGNES	 12 cl	 37,5cl	 75cl

CHAMPAGNE DU MOMENT....................................................................................................................................... 8.50............................ /.....................52.00 

DEUTZ CLASSIC BRUT.......................................................................................................................................................... /................... 50.00.....................95.00 

DEUTZ ROSÉ BRUT............................................................................................................................................................... /................... 62.00.................. 115.00


